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Yemek ve Pisirme Sozlugu

Calisma Kagidi

Yemek ve pisirme s6zIUgu malzemeleri, pisirme yéntemlerini (kaynama, kizartma, firinlama),
mutfak aletlerini ve yemekleri icerir. Bu terimler recetleri takip etmeye, yemek siparis etmeye ve
ingilizce yemekleri tartismaya yardim eder.

Sorular

1. Hangi yontem yemedi sicak yagda hizli pisirir?
A) Kaynama

B) Kizartma

C) Buharla pisirme

D) Izgara

2. Pisirmede 'dicing' ne demek?
A) Karistirma

B) Kucuk kupler halinde kesme
C) ince dilimleme

D) Purlz yapma

3. 'Whisk' ne icin kullanihr?

A) Kesme
B) Karistirma ve havalandirma
C) Sizme
D) Olgme

4. 'Al dente' neyi tanimlar?

A) Cok yumusak makarna

B) Makarna az sert kalana kadar pismis
C) Cig makarna

D) Asiri pismis makarna

5. Uc yaygin pisirme yéntemini adlandirin.

6. Domates sosunda temel malzemeler nelerdir?
7. Yemek hazirhdi icin mutfak aletlerini tanimlayin.
8. Tanimla: Dicing nedir?

9. Tanimla: 'Al dente' ne demek?

10. Tanimla: 'Marinade' nedir?

Notek ile bu konuyu Al hocayla, Apple Pencil ile calis:
https://apps.apple.com/app/id6766946341
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Cevap Anahtan

1. B) Kizartma — Kizartma, sicak yagda yemegi hizl pisirir ve citir bir dis katman olusturur.
2. B) KliclUk kipler halinde kesme — Dicing, yemegi kliclk, esit kiipler halinde kesmeyi ifade eder.

3. B) Karistirma ve havalandirma — Whisk (kirpi) malzemeleri karistirir ve hacim icin hava
katilmasini saglar.

4. B) Makarna az sert kalana kadar pismis — Al dente (italyanca: 'dise kadar') pismis ama hala
hafif sert anlamina gelir.

5. 1. Kaynama — sicak suda isitma 2. Kizartma — yagda pisirme 3. Firinlama — firinda pisirme

6. Domatesler (ana malzeme) Sarimsak ve sogan (lezzet tabani) Zeytinyagi (yag) Feslegen veya
kekik gibi otlar (baharat)

7. Bicak — kesme icin Kesme tahtasi — hazirlik ylzeyi Tencere ve tava — pisirme icin Kirpi —
karistirma icin

8. Yemedi kliclk, esit kiipler halinde kesme.
9. Makarna veya yemek az sert kalana kadar pismis, yumusak dedgil.

10. Yemegin icinde tat icin bekletilen yag, sirke ve baharatlardan olusan sivi karisim.

Bounlu

TUm kartlar, adim adim ¢o6zimler ve Al hoca destegi Notek uygulamasinda.
Sinav tarihlerini Promy otomatik hatirlaticiya gevirir.
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